
若狭グルメを使った簡単レシピ
http://kagim

ago.co.jp/

【材料（3人分）】
のど黒の昆布締め
三つ葉
ゆずの皮
出し汁
薄口醤油
塩

9枚
適量

500ｍｌ
小さじ1

小さじ２/3

のど黒のお吸い物

スタッフから
一言

〒917-0061 福井県小浜市小浜玉前69-6
TEL:0770-52-3200  FAX:0770-52-9100
E-Mail：magobei@magobei.sakura.ne.jp

昆布の旨味が浸み込んでいる昆布締めだから、お吸い物にしても美味
しいです。

【作り方】
１.出し汁を火にかけ、薄口醤油と塩で調味
　する。
2.のど黒、三つ葉、ゆずの皮を入れる。

使用した商品はこちら
のど黒の昆布締め
芳ばしさと滴る脂の旨
味、独特のコク。上品
な風味がお口いっぱい
に広がります。


